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Leccellenza
per il tuo futuro.



CORSIONE Cofinanziato iA? a REGIONE
dall'Unione europea B B PIEMONTE

DOPO LA QUALIFICA PRENDI UN DIPLOMA
NEL SETTORE RISTORATIVO!

Corso annuale
gratuito

TECNICODICUCINA

La formazione tecnica ti consentird di approfondire le
tue capacitd relative alla preparazione dei piatti; potrai
sorvegliare attivitt esecutive svolte da altri, curare ed
elaborare piatti allestiti. Apprenderai gli aspetti tecnici
della stesura di menu collegati a eventi, dove il mondo
del food e del beverage siincontrano. Infine saprai
analizzare i bisogni del mercato per soddisfare le
esigenze della committenza.

GIOVANIFINO DIPLOMA STAGEIN
Al 25 ANNI PROFESSIONALE AZIENDA
info & iscrizioni
CFP ALBERGHIERO 0@

via Principato di Seborga 6
1501 Acqui Terme (A(‘L]’)
TEL0144.313.418
info@formalberghiera.org

[ corsi sono rivolti a entrambi i sessi (L930/77, L.WE/QI) e a chi &in possesso di una qualifica nel settore.



